Checkliste: Brauche ich eine Betriebsanlagengenehmigung?

Beeintrachtigung von Nachbarn méglich?

[JKdnnte die Anlage Larm verursachen (z. B. durch Maschinen, Musik, Luftung)?
] Entstehen Gerliche (z. B. Klche, Lackierung, Reinigung)?

[ Gibt es Staub-, Rauch- oder Dampferzeugung?

J Kommt es zu Erschutterungen oder Vibrationen?

Gefahrenpotenzial
[IWerden leicht entzindliche, giftige oder umweltschadliche Stoffe verwendet oder gelagert?
[1Besteht Brand- oder Explosionsgefahr?

1 Muss besonderer Larm-, Brand- oder Arbeitnehmerschutz eingehalten werden?

Technische Einrichtungen
[1Gibt es eine Luftungsanlage, Heizanlage oder Klimagerate?
0 Werden Druckluft, Kihlmittel oder andere technische Systeme verwendet?

O Ist eine Fettabscheideanlage notwendig (z. B. in Gastronomie)?

Sonstiges
O Werden regelmaBig Kundinnen und Kunden vor Ort betreut?
1 Werden Mitarbeiter/innen beschaftigt?

I Wird Abfall in groBerem Ausmal erzeugt?

Diese Checkliste hilft Innen dabei einzuschatzen, ob fur lhre Ubungsfirma eine
Betriebsanlagengenehmigung erforderlich ist. Gehen Sie die Fragen Punkt fur Punkt durch und
beantworten Sie die Fragen

Mindestens ein ,,Ja“ > Eine Genehmigung ist erforderlich. Wenden Sie sich an die ACT
Gewerbebehorde.

Alle Fragen mit ,Nein“ > Eine Genehmigung ist nicht notwendig.



